
 
 

 

 

ZSZ.230.14.2019       Załącznik nr 1 do SIWZ 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Wszystkie parametry podane w poniższym opisie dla wszystkich części zamówienia należy traktować jako 

minimalne, chyba że sprecyzowano to inaczej. Zamawiający dopuszcza dostawę urządzeń 

i oprogramowania o wyższych parametrach. Proponowane urządzenia muszą być fabrycznie nowe, chyba że 

wyraźnie dopuszczono inaczej.  

CZĘŚĆ I 

Oprogramowanie 

Lp. Parametr Wymagania zamawiającego 

1. Oprogramowanie biurowe -  31 licencji 

Wersja językowa: polska 

 do komputerów przenośnych ( laptopów) 

 pakiet biurowy komercyjny w wersji standard zawierający:  

 edytor tekstowy,  

 arkusz kalkulacyjny,   

 program do prezentacji,   

 Licencje w wersji edukacyjnej dla 31 stanowisk  

Typ licencji: Licencje wieczyste 

2. Oprogramowanie do planowania, rozliczania, oceny żywienia, produkcji 

gastronomicznej i do planowania i rozliczania usług gastronomicznych– 15 licencji 

Wersja językowa: polska 

• Do komputerów przenośnych ( laptopów), 

• Oprogramowanie do planowania, rozliczania, oceny żywienia, produkcji gastronomicznej i do 

planowania i rozliczania usług gastronomicznych  TYPU PROGASS + PRORESS  lub równoważny 

Prowadzenie pełnej gospodarki magazynowej zgodnie z Ustawą o Rachunkowości;  

• Prowadzi ewidencję ilościowo-wartościową towarów w cenach uśrednionych;  

• Obsługuje gospodarkę wielomagazynową;  

• Zapewnia przejrzysty obieg dokumentacji;  

• Umożliwia automatyczne uaktualnianie stanów magazynowych w wyniku dokonanej 

sprzedaży;  

• Zapewnia kalkulację ceny gastronomicznej w zależności od parametru wyjściowego, jakim 

jest koszt;  

• Ma możliwość prowadzenia inwentaryzacji bieżących i okresowych dla całego magazynu;  

• Umożliwia wprowadzanie dokumentów zaliczanych do przyszłych okresów 

sprawozdawczych;  

• Modułowa budowa oraz wieloplatformowość pozwalają poszerzyć zakres funkcji oraz 

zwiększyć wydajność systemu wraz z rozwojem firmy użytkownika;  

• Gwarantuje bezpieczeństwo oraz wysoką poufność danych;  

• Przejrzysty i łatwy w obsłudze;  

• Zapewnia eksport sprawozdań w postaci tekstowej oraz do formatu akceptowanego przez 

arkusze kalkulacyjne;  

• Zapewnia pełną analizę poniesionych kosztów związanych ze sprzedażą gastronomiczną;  



 
 

 

• Rejestracja i możliwość rozliczenia półproduktów - uwzględnienie rozchodów w obiegu 

dokumentacji.  

• Wystawianie rachunków dla gości, paragonów fiskalnych, faktur VAT 

• 15 licencji 

Typ licencji: Licencje wieczyste 

Typ licencji: Licencje wieczyste 

3. Program antywirusowy - dla 31 komputerów przenośnych (laptopów) 

Wersja językowa: polska 

Program z ważną licencją na okres 1 roku 

  

CZĘŚĆ II 

Sprzęt i wyposażenie gastronomiczne 

Lp. Parametr Wymagania zamawiającego 

1. Chłodziarka z zamrażalką (turystyczna) – 1 szt. 

1.1 Wymagania: - lodówka hybrydowa wyposażona w kompresor i 

termoelektryczny agregat, umożliwiająca utrzymywanie 

niskiej temperatury nawet bez źródeł zasilania, 

- pojemność lodówki od 36 do 40litrów 

Zdjęcie poglądowe 

2. Kuchenka mikrofalowa – 1 szt.  

2.1 Wymagania: - kuchenka wolnostojąca o mocy min. 800 W i pojemności 
od 22-28, -sterowanie elektroniczne, funkcja 
podgrzewania, rozmrażania żywności i grilla o mocy min. 
1000 W oraz funkcja opiekania na chrupko 

Zdjęcie poglądowe 

3. Dystrybutor napojów zimnych – 1 szt.  

3.1 Wymagania: Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Zbiornik na sok 
min. 5 litrów. wykonany z tworzywa sztucznego. 
Niekapiący kranik - Funkcja chłodząca – rura mieszczoną w 
środku dozownika przeznaczona na lód schładzający 
napój- zdejmowane kratki ociekowe ułatwiające 
utrzymanie higieny dozowników 
 



 
 

 

Zdjęcie poglądowe 

4. Ciśnieniowy ekspres do kawy  – 1 szt. 

4.1 Wymagania Ciśnieniowy ekspres automatyczny z młynkiem 
ceramicznym z regulacją stopnia mielenia kawy, cyfrowy 
wyświetlacz, możliwość  korzystania z kawy już zmielonej, 
automatyczne spienianie  mleka, możliwość przyrządzania 
różnej kawy o różnej mocy naparu, w tym espresso, 
cappuccino, latte, gorąca woda, duża wydajność min 60 do 
80 kaw dziennie, pojemnik na fusy min 20 kaw, możliwość 
przygotowywania 2 kaw jednocześnie, Funkcja one-touch-
cappuccino, ciśnienie min. 15 bar 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zdjęcie poglądowe 

 

 

 

5. Mikser barowy  – 1 szt. 

5.1 Wymagania:  2 prędkości  
 pojemnik 1,25 l z poliwęglanu w komplecie 

 
Napięcie - U : 230 V 

 Głębokość - D : 180 mm 
 Wysokość - H : 370 mm 
 Moc elektryczna : 0.38 kW 
 Pojemność - V : 1.25 l 

 

6. Drobny sprzęt barmańki 

6.1 Wymagania:  Cooler 2l ze stali nierdzewnej wyposażone w 

szczypce i ociekacz – 4 szt. 

 Shaker bostoński ze szklanicą, pojemność 0,8L Kolor 

stalowy- 2  szt. 

 Krustownica – 1 szt. 

 Łyżeczka barmańska 280mm – 2  szt. 

 Mata barmańska(grubość 16mm, szerokość  600mm, 



 
 

 

głębokość 80mm) – 1 szt.  

 Dyspensery do sosów 0, 2l – 3 szt. 

 Zestaw akcesoriów do wina: - korkociąg,  nalewak do 

wina,  zatyczka butelek i termometr  - 1  zestaw 

 muddler  długość 215mm – 1  szt. 

 dzbanek do spieniania mleka 0,35l – 1 szt.  

 zester - nóż do cytrusów – 1 szt. 

 

7. Bielizna stołowa 

7.1 Wymagania: -pokrowce na stoły prostokątne typu VERLO lub 

równoważne  - długość 150-155mm - pokrowce pasujące 

na stoły z części III – meble, tkanina - poliester, kolor - do 

uzgodnienia, - 6 szt. 

- pokrowce na krzesło typu  Norman - VERLO lub 

równoważne  (pokrowce pasujące na krzesła z części III – 

meble, tkanina - poliester, kolor - do uzgodnienia  - 15 

szt., 

-obrusy 120x120,  faktura gładka, dopuszcza się tłoczenia, 

kolor do uzgodnienia (różne) – 6 szt. 

- obrusy 180x 116(min110),  kolor biały, z błyszczącym 

barotto, poliester, plamoodporny –  3szt. 

- serwetki 40x40,  kolor do uzgodnienia (różne), faktura 
gładka, dopuszcza się tłoczenia – 24  szt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Zdjęcie poglądowe 

 

8. Zastawa stołowa 

8.1 Wymagania: • Cedzak 225/140 – 6 szt. 

• Garnek do gotowania ryb – 1szt.  

• Sitko stożkowe 200x150 – 2 szt. 

• Sitko do przesiewania 230x55 – 6 szt. 

• Szklanka niska typu next lub równoważna 0,2l, 

wysokość 71-78mm – 50 szt.  

• Karafka do wody 1l  - 6 szt.  

• Szybkowar 5L – 1 szt.  

• Talerz finger food kwadratowy – 100 szt 



 
 

 

• Łyżeczki deserowe  - 50 szt. 

• Widelczyki deserowe  - 50 szt.  

• Widelce duże – 30 szt. 

• Noże stołowe duże – 30 szt. 

• Łyżki stołowe duże – 30 szt. 

• Naczynia żaroodporne z pokrywką 2,4- 3l – 1 szt. 

• Naczynie do zapiekania ceramiczne okrągłe średnica 

24cmx wys.7cm –  1 szt. 

• Salaterki szklane na sałatki poj. 150ml –  6 szt. 

• Salaterki szklane j.w. poj. 1100ml – 6 szt. 

• Kieliszki do wody (goblety) -200ml – 24 szt. 

• Kieliszki do wina czerwonego 250ml – 6szt. 

• Kieliszki do wina białego 200ml – 6 szt.  

• Kieliszki do szampana 170ml – 6 szt. 

• Podkład pod tort okrągły, grubość 1,33 mm, średnica 

22,8cm kolory- jasnoróżowy, czarny, biały, srebrny, 

złoty, niebieski   - po 1 szt każdego koloru razem – 6 

szt.,  

• Podkład pod tort okrągły, grubość 1,33 mm, średnica 

35,5cm kolory- jasnoróżowy, czarny, biały, srebrny, 

złoty   - niebieski   - po 1 szt każdego koloru  razem – 

6 szt.,  

• Podkład  pod tort, grubość 3mm, kolor złoty, 

średnica 16 cm –10 szt,  

• Podkład  pod tort, grubość 3mm, kolor złoty, 

średnica 21 cm –10 szt,  

• Rant do pieczenia tortów okrągły, wysokość 12-14 

cm, średnica 14 –3szt ,  

• Rant do pieczenia tortów okrągły, wysokość 12-14 

cm, średnica 16  - 3szt.  

• Rant do pieczenia tortów okrągły, wysokość 12-14 

cm, średnica 21 - 2szt,  

• Spinki do rantów dł.6cm, szerokość spinek  1,5cm -  

21 szt., 

• Patyczki do cakepopsów - długość 15cm, 

kolor:  złoty, srebrny,   błękitne paski, różowe paski, 

złote paski, srebrne paski, zielone paski  po 2 

opakowania każdego koloru – 14 opakowań 

• Papilotki średnica ,35mm, kolor: czerwony, niebieski, 

białe, złote, srebrne po 50szt każdego koloru – 250 

szt. 

• Mata silikonowa do koronek –1 wzór, foremka 

silikonowa do ozdób z masy cukrowej, marcepana, 

czekolady plastycznej (kształt:  różyczki, listki, 

kwiatuszki, alfabet duże  po 1szt) –  4 szt. 

• Packa/skrobka 15x12,stal nierdzewna, do 



 
 

 

wyrównywania tynku, ganache - 6szt, 

• Szpatuła prosta do kremu  36cm- 2szt,  

• Szpatuła wygięta do kremu 36cm - 2szt,   

• Wałek do masy cukrowej  32cm - 1szt, 

• Talerz obrotowy do dekorownia tortów, plastikowy 

27,5cm, wysokość 7cm  -  2szt 

9. Tace 

9.1 Wymagania: • Taca okrągła śr.25cm z pokrywą do room service – 4 

szt. 

• Taca prostokątna ze stali nierdzewnej z rantem 

satynowanym, wewnątrz powierzchnia 

wysokopolerowana 50cm i 28cm – 2 szt. 

• Tace prostokątne - lustra 280-300 – 2 szt. 

10. Drobny sprzęt kelnerski 

10.1 Wymagania: • Organizer do herbaty – 1 szt. 

• Listwa do bonowania   450mm – 2 szt. 

• Otwieracz do konserw – 1szt. 

• Młynek do przypraw z drewna (sól, pieprz)z 

możliwością regulacji   -  1szt. 

• Żel do podgrzewaczy 5L  - 1 szt. 

• Worki cukiernicze jednorazowe 100szt z polietylenu 

400mm wraz z końcówkami (różne 20szt)  - 1 

komplet 

• Zestaw 2 elementowy przypraw (sól, pieprz) dla 

gości  - 6 szt. 

• Karafka na oliwę i karafka na ocet  - komplet 1 

• Syfon do bitej śmietany - 1L z 3 końcówkami i 

szczoteczką (w komplecie naboje N2O - 12szt) – 1 

komplet 

11. Elementy dekoracji stołów 

11.1 Wymagania: • Świecznik pięcioramienny kandelabr w stylu retro, 

kolor srebrny o wysokości do 65 cm – 2 szt. 

Zdjęcie poglądowe 

 

• KLIPSY do mocowania skirtingów metalowe  

uniwersalne, na stoły o grubości od 15 do 25mm z 

przyklejonym na stałe rzepem, kolor biały – 20 szt. 



 
 

 

zdjęcie poglądowe  

• Klasyczny, metalowy lampion z otwieranymi 

drzwiczkami. Przeznaczony na grubą świece lub 

drucik ledowy. Wysokość 18-26 cm.  –  2 szt. 

 

 

 

 

zdjęcie poglądowe 

• Wysoki wazon szklany o cylindrycznym kształcie. 
Wysokość 50cm -60cm, średnica ok. 15 cm, szkło 
bezbarwne – 2szt. 

 

 
zdjęcie poglądowe 
 

• Tablica kredowa na stojaku na której można 

umieścić dowolny napis kredą lub numer stolika. 

Wysokość z pikiem i stojakiem max 33 cm. Może 

być tabliczka mocowana na sztaludze. – 8 szt. 

 

 

 

 

Zdjęcie poglądowe 

 

 

 



 
 

 

• Girlanda dł 160cm; Sztuczna girlanda do dekoracji 

pomieszczeń, stołów Na całości różane główki z 

liśćmi a główny pęd znajduje się w gumowej 

osłonce – 4 szt. 

zdjęcie poglądowe 

 
 

• Girlandy perłowe złote, srebrne, czerwone o 

długości min. 1 m – 2 szt. 

zdjęcie poglądowe 
 

12. Elementy dekoracji stołów – 20 metrów bieżących 

12.1 Wymagania: Materiał plusz, kolor granatowy, gładki,  2m szerokości 

 10m długości(może być dwa kawałki po 5m  lub pasy np. po 
2,5m ) 

 

CZĘŚĆ  III 

Meble 

Lp. Parametr Wymagania zamawiającego 

1. Stoły restauracyjne - 6 szt. 

1.1 Wymagania: Wysokość 74,3xdługość 152,4xszerokość 76,2cm, Stoły 

wyposażone w klipsy umożliwiające tworzenie stabilnych 

układów, kolor do uzgodnienia.  

poglądowe zdjęcie  

 

 

 

2. Krzesła dobrane do stołów  – 15 szt.  

2.1 Wymagania: Wysokość 88xdługość 45xszerokość 50cm, krzesło typu , 

norma - VERL lub równoważne, kolor do uzgodnienia. 

Zdjęcie poglądowe 

 



 
 

 

 

 

3. Pomocnik kelnerski – 1 szt.  

3.1 Wymagania:  

POMOCNIK KELNERSKI - Szerokość 300cm, wysokość 82cm 

(przy lodówce należy uwzględnić jej wysokość, czyli 84)  

głębokość 50cm, głębokość przy lodówce 60cm 

 
 

3. Szafka, szerokość 90cm,  dzielona na dwa skrzydła w 

każdym po 8 półek o wysokości 10cm, razem 16 półek, 

zamykana na zamek  

4. szafka szerokość 45cm, 6 otwartych półek 15x15, do 

przechowywania butelek na wino 

5. szafka szerokość 45cm, z dwoma szufladami o wysokości 

25cm, z prowadnicami cichymi, samo domykającymi się 

6. szafka pod zlew wpuszczany w blat, szerokość szafki 60cm, 

zlew ze stali nierdzewnej okrągły średnica 40-45cm, 

7. szafka szerokość 45cm, z 2 pólkami w środku , z 

możliwością regulacji wysokości, jednoskrzydłowa 

8. lodówka wymiary szerokość 60cm x wysokość 84cm, 

szafka pod lodówkę 

Wszystkie szafki zamykane na klucz 

 

4. Lada barowa  – 1 szt. 

4.1 Wymagania:  

LADA BAROWA - Szerokość 300cm, wysokość 82cm, 

głębokość  45cm (dotyczy tylko blatu roboczego) 

Lada barowa wykończona nadstawką głębokość 35cm, 



 
 

 

wysokość 120cm, 15cm nadstawka wsunięta na ladę barową, 

w miejscu przestrzeni roboczej tj. odległość 10-11 dwie 

lampy wiszące, podświetlona punktowo część od strony 

konsumenta, w miejscu ustawienia krzeseł przy barze.  

 
 

9. szafka szerokość 45cm, z 4 szufladami równej wysokości, z 

prowadnicami cichymi, samo domykającymi się 

10. wolna przestrzeń pod blatem szerokość 50cm 

11. szafka z 1 półką poziomą szerokość 95cm 

12. szafka szerokość 35cm, jednoskrzydłowa, z 1-2 półkami 

poziomymi w środku, z możliwością regulacji wysokości 

półek 

13. szafka szerokość 90cm,dwuskrzydłowa, z 1-2 półkami 

poziomymi w środku, z możliwością regulacji wysokości 

półek 

Wszystkie szafki zamykane na klucz 

 

5. Stołki barowe (hockery)  – 4 szt. 

5.1 Wymagania: - materiał : drewno 

- siedzisko oraz oparcie obustronnie tapicerowane białą 

/szarą tkaniną, 

- nogi hockerów zabezpieczone stopką filcową, a 

podnóżek zabezpieczony nakładką, 

- wysokość dopasowana odpowiednio do wysokości lady 

barowej 

-możliwość regulacji wysokości  

 

 

 

 

Zdjęcie poglądowe 



 
 

 

 

6. Regał barowy  – 1 szt. 

6.1 Wymagania:  

REGAŁ BAROWY - Szerokość 240cm, wysokość 100cm, 

głębokość 35-40cm 

Regał od góry zakończony okapem na całej szerokości, w 

okapie punktowe oświetlenie np. halogenowe 

 

1. Szafka, szerokość 60cm, dzielona na dwa skrzydła ze 

szkłem mlecznym,  

2. 8 półek otwartych, szerokość każdej 30cm, środkowa 

półka pozioma szklana, przegródki pionowe szklane lub 

drewniane, z tyłu półek lustro 

Wszystkie szafki zamykane na klucz 

 

 

 


